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Énergie 330 kJ / 79 kcal 

Matières grasses 0 g 

Dont acides gras insaturés 0 g 

Glucides 0,11 g 

Dont sucres 0,11 g 

Protéines 0 g 

Sel 0 g 

Les folies 
d’or et d’azur 

« La Cuvée « Les folies d’or et d’azur  » Bio 2025 vous invite  
à la fête et à voyager en couleurs dans les sentiers de Provence 
au milieu des vignes de Rolle du Domaine Baussanne.  
Déguster cette cuvée, c’est aussi se laisser s’envoûter des  sen-
teurs de garrigue et du maquis vous rappelant vos vacances   
au pays parfumé du chèvrefeuille, du genêt, du thym  
et du romarin. » 
 
 

V I N  B L A N C - Gastronomique et Apéritif 

AOP Coteaux-Varois-en-Provence 

Cépages : Rolle. 
 
Millésime : 2025.   
 
Pays d’origine : France. 
 
Vendanges : De nuit à température <12°C.   
 
Sol : Argilo-calcaire, mêlé de grès et de 
sable 
 
Vinification : Pressurage direct  
à froid et fermentation à basse tempéra-
ture 
 
Dégustation : Robe pâle aux reflets verts, le 
nez élégant et expressif développe des 
arômes de litchis, d’agrumes et de poires.  
Une richesse aromatique aux notes délicate-
ment mentholées lui donnant un côté  

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 ml 

rafraîchissant. La Bouche est suave, délicate 
et soyeuse. 
 
Température de service : 10-12°C. 
 
Accords culinaires : Apéritifs, coquillages 
& crustacés, barbecue,  
cuisine du monde, fromages,  
desserts fruités. 
 
Accords recommandés : Antipasti, carpaccio 
St. Jacques, poissons  
et gambas grillées, fricassée de coquillages, 
curry de viandes et poissons, fromages de 
chèvre, salades de fruits, soupe glacée aux fruits 
rouges.  
 
 
 
 
 
 
 

Ingrédients :  
Ingrédients : raisins. Régulateurs d'acidité : acide tartrique. Conservateurs et antioxydants 
: sulfites. Agents stabilisateurs : acide métatartrique.  
Gaz et gaz d’emballage : embouteillé sous atmosphère protectrice. 


